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Столовая и чайная посуда выделяется для каждой группы. Она может быть изготовлена из фаянса, фарфора (тарелки, блюдца), а столовые приборы (ложки, вилки, ножи) – из нержавеющей стали. Не допускается использовать посуду с отбитыми краями, трещинами, сколами, деформированную, с поврежденной эмалью, пластмассовую, алюминиевую.Количество одновременно используемой столовой посуды и приборов должно соответствовать списочному составу детей в группе.              
Для персонала следует иметь отдельную столовую посуду.
Посуду хранят в буфете. Посуду и столовые приборы моют в 2-х и 3-х камерных ваннах, установленных в каждой группе. Столовая посуда после механического удаления остатков пищи моется с добавлением моющих средств (ванна №1) при температуре воды не менее 40 гр.С. ополаскивается горячей проточной водой, температура воды не менее 65 гр.С.(ванна №2) и просушивается на специальных решетках.Чашки промываются горячей водой с применением моющих средств (ванна№1), ополаскивают  горячей проточной водой (ванна №2) и просушиваются.Столовые приборы после механической очистки и мытья с применением моющих средств  (ванна№1), ополаскивают горячей проточной водой(ванна №2). 
Чистые столовые приборы хранят в металлических кассетах в вертикальном положении ручками вверх.При возникновении случаев инфекционных заболеваний проводится обеззараживание (дезинфекция) посуды в установленном порядке.Для обеззараживания посуды рекомендуется использование  сухожарового шкафа, который устанавливают в каждой группе.
 При его отсутствии следует иметь  емкость с крышкой для замачивания посуды в дез. растворе.Рабочие столы на пищеблоке и столы в группах после каждого приема пищи моют горячей водой с моющими средствами специальной ветошью.Мочалки, щетки для мытья посуды, ветошь при осложненной эпидситуации кипятят в течении 15 минут в воде с добавлением кальцинированной соды или замачивают в дез. растворе, затем простирывают, прополаскивают, сушат и хранят в спец. промаркированной таре.Пищевые отходы  собирают в промаркированные металлические ведра с крышками, очистка которых проводится по мере заполнения их не более, чем на 2/3 объема. Ежедневно, в конце дня,  ведра очищают с помощью шлангов, независимо от наполнения, промывают 2% раствором кальцинированной соды, ополаскивают горячей водой и просушивают.
